Maultaschen mit Pfifferlingen- Probierportion 9,90
eine Maultasche mit Pfifferlingen in Krauterrahm

Pfifferling Creme Suppe 8,90

Grof3er Gartensalat mit gebratenen Pfifferlingen 16,90
gemischte Blatt- und Rohkostsalate

mit Gartenkresse und Sprossen

an einem hausgemachten Balsamico Dressing

Tagliatelle mit Pfifferlingen 15,90
feine Bandnudeln mit Pfifferlingen in Krauterrahm

Zander mit ,Pfiff* 32,00
gegrillte Zanderfilets
mit gebratenen Pfifferlingen und Salzkartoffeln

Schwabische Pfifferlings -Pfanne 28,90
zarte Schweine Medaillons

mit Pfifferlingen in Krauterrahm und Kasespatzle

Rumpsteak vom Weiderind 30,90
mit Rahmpfifferlingen und Kartoffelrosti

....... eine Portion Pfifferlinge zu lhrem Wunschessen 6,00

gebratene Pfifferlinge oder Pfifferlingen in Krauterrahm

-
Sarti Spritz 0,2 : I[panema mit Maracuja 0,4
0
Sarti Rosa/Bitter Lemon/ 4 Limette/ Rohzucker/Crushed Ice
\ Grapefruitscheibe/ Prosecco/ ey Maracujasaft/Ginger Ale/ Minze
- Mineralwasser Eiswurfel ’
Wy i
e e 890 € | 890 €

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt.
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Portion Riesengarnelen
6 Garnelen in Knoblauch-Krauterbutter mit Baguette

Burrata mit Wildkrautersalat
Minzen Pesto, gegrillter Pfirsich und Nussen

Rinderkraftbrahe
mit hausgemachtem Maultaschenstrudel

Kleiner Gartensalat

gemischte Blatt- und Rohkostsalate

mit Gartenkresse und Sprossen

an einem hausgemachten Balsamico Dressing

Salatschussel mit Fischfilets

bunte Grune- und Rohkostsalate,

an einem hausgemachten Balsamico Dressing,
mit gebratenen Fischfilets

Schnitzel Bowl

Kalbsschnitzel auf Belugalinsen mit SuBem - Senfdressing
mMit buntem GCemuse, Ei und SuRRkartoffel Wirfel

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt.

13,90

14,90

6,90

7,20

18,90

21,50
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Kasespatzen mit wlurzigem Bergkase 15,90

Rostzwiebeln und Beilagen Salat.

Asiatisches Gemusecurry 17,50

frisches, buntes Gemuse an einer fruchtigen, pikanten,
roten Currysof3e mit Basmatireis

Risotto al Pomodoro 17,50
Risotto mit bunten Tomaten und Babymozzarella

Wolfsbarsch auf Holunderschaum 29,00
mMit sommerlichem Gemuse und Polenta

Gegrilltes Zanderfilet 28,00
mit LimettensoRe, Chorizo Crumble, Erbsenpuree und Zucchini

Lachsfilet, mal anders zubereitet

Lachsfilet vom GCrill auf ChampagnersolRe 27,50
mit gegrillter Avocado und Gemusebouquet

Hausgemachte Lachs-Maultaschen 18,90
Mit HummersofRe und Gemusevariation

..... Auf Wunsch: weitere Beilagen 5,50

Butterkartoffel
Basmatireis
Bandnudeln
Bratkartoffeln

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt.



Geschmorte Ochsenbackchen
verfeinert mit einer Burgundersof3e, Gemusegarnitur
und Kartoffel-Thymianpuree

Brauwerks Cheeseburger, 180 gr. Bratling
mit Cheddar, Speck, Zwiebelconfit und Coleslaw Salat
dazu Pommes frites und Truffeldip

Zwiebelrostbraten
mit BratensoRe, Schmelzzwiebeln und Kasespatzle

Wiener Schnitzel
zwel kleine, panierte Kalbsschnitzel
mit Kartoffel-Curkensalat und Preiselbeeren

Schweinebraten
mit Dunkelbiersof3e,
Krautspecksalat und Serviettenknodel

,HerrgottsbescheilBerle*, hausgemacht,
Schwabische Maultaschen mit Zwiebel-Speck-Sol3e
und hausgemachtem Kartoffelsalat

Rumpsteak vom Weiderind mit drei Garnelen
Krauterbutter und Pommes

Schweizer Wurstsalat
Lyoner und Emmentaler in Streifen geschnitten,
mit roten Zwiebeln, Essiggurke und Brot

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt.

2590

17,90

28,90

2590

19,90

19,50

29,90

12,50
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Pfifferling Creme Suppe 7,90
SalatschUssel mit Fischfilet 18,90

bunte Grine- und Rohkostsalate,
an einem hausgemachten Balsamico Dressing,
mit gebratenen Fischfilets

Asiatisches GemuUsecurry 17,50
frisches, buntes Gemuse an einer fruchtigen, pikanten, roten Currysof3e
mit Basmatireis

,HerrgottsbescheilBerle*, hausgemacht, 19,50
Schwabische Maultaschen mit Zwiebel-Speck-Sol3e
und hausgemachtem Kartoffelsalat

Geschmorte Ochsenbackchen 2590
verfeinert mit einer Burgunderso3e, GemuUsegarnitur
und Kartoffel-Thymianpuree

Brauwerks Cheeseburger, 180 gr. Bratling 17,90
mit Cheddar, Speck, Zwiebelconfit und Coleslaw Salat
dazu Pommes frites und Truffeldip

Wiener Schnitzel 2590
zwei kleine, panierte Kalbsschnitzel
mit Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeeren

Rumpsteak vom Weiderind 2790
mit Krauterbutter und grof3em Garten Salat

Schoko Brownie 12,90
mit frischem Obst und Passionsfrucht Eis

Lavendel -Creme Brulée 890
Apfelstrudel 9,90

mit Vanilleeis und Obstgarnitur

Waldfruchtsorbet 7,90
mit frischer Minze und Prosecco aufgegossen

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt.



