
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt.

Vorspeise / Salate

Suppe

Elsässer Schneckenragout

Schwäbische Maultaschensuppe

Kohlrabicremesuppe

11,80

6,90

6,90

6,50

9 Stück Schnecken mit Champignons, Zwiebel, Knoblauch, Kräuter 
und Tomaten, dazu Baguette

Kräftige Rinderbrühe mit geschmelzten Maultaschen und Gemüsestreifen 

Kleiner gemischter Gartensalat 7,20
Gemischte Blatt- und Rohkostsalate mit Gartenkresse und Sprossen, 
an einem hausgemachten Balsamico Dressing

Großer Salat mit Zanderfi let

Großer Salat mit Schweineschnitzelstreifen

17,50

17,20

Gemischte Blatt- und Rohkostsalate, an einem hausgemachten 
Balsamico Dressing mit gebratenem Zanderfi letstreifen

Gemischte Blatt- und Rohkostsalate, an einem hausgemachten 
Balsamico Dressing mit Schweineschnitzelstreifen

6 Garnelen 13,90
in Knoblauchbutter gebraten mit Kirschtomaten, dazu Baguette

mit Parmaschinkenchips 

auch vegetarisch



Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt.

Vegetarisch

Allgäuer Käsespätzle

Kartoffelrösti

17,80

18,50

mit würzigem Bergkäse und Röstzwiebeln, dazu Beilagensalat

Bärlauch-Spaghetti 15,50
mit Parmesan, Pinienkerne und Kirschtomaten

mit Tomaten und Käse überbacken, dazu Beilagensalat

Hauptgang

Cordon bleu vom Schweinerücken 23,50
gefüllt mit geräuchertem Schinken, Albkäse mit Pommes Frites 
und Preiselbeeren

Schweineschnitzel „Wiener Art“ 19,70
vom Schweinerücken, paniert mit Pommes Frites

Schwäbischer Zwiebelrostbraten 26,90
mit Bratensoße, Röstzwiebeln und Käsespätzle

Hausgemachte schwäbische Maultaschen 18,90
mit Zwiebelsauce und hausgemachtem Kartoffelsalat

Saure Leberle 19,50
geschnetzelte Rinderleber in Apfelessigsößle mit Bratkartoffeln

Schweinebraten in Dunkelbiersauce 19,50
vom Schweinehals mit Serviettenknödel und Krautsalat

Brauwerks Cheeseburger, 180 gr. Bratling 18,50
mit Cheddar, Speck, Zwiebelconfi t und Coleslaw Salat, 
dazu Pommes Frites



Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt.

Vesper

Schweizer Wurstsalat

Schnitzelstulle

+ Portion Bratkartoffeln

11,50

12,50

4,90

Lyoner, Emmentaler in Streifen geschnitten, mit roten Zwiebeln, 
Essiggurken und Brot

Bauernbrot mit Bärlauchcreme und Schweineschnitzel

Zanderfi lets „Müllerin Art“ 24,50
in Butter gebraten mit Blattspinat und Petersilienkartoffeln

Lachsschnitte vom Grill 26,50
an Bärlauchsauce, Kirschtomaten und Bandnudeln, dazu Beilagensalat

Fisch

Dessert

Crème Brûlée

Waldbeeren-Panna-Cotta

Apfelstrudel

Waldfruchtsorbet

8,90

6,90

7,90

7,90

mit Vanilleeis und Obstgarnitur

mit frischer Minze und Prosecco aufgegossen



Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt.

Nachmittagskarte (14 bis 17 Uhr)

Brauwerks Cheeseburger, 180 gr. Bratling 18,50
mit Cheddar, Speck, Zwiebelconfi t und Coleslaw Salat, 
dazu Pommes Frites

Kleiner gemischter Gartensalat 7,20
Gemischte Blatt- und Rohkostsalate mit Gartenkresse und Sprossen, 
an einem hausgemachten Balsamico Dressing

Schwäbische Maultaschensuppe 6,90
Rinderkraftbrühe mit geschmelzten Maultaschen und Gemüsestreifen 

Allgäuer Käsespätzle 17,80
mit würzigem Bergkäse und Röstzwiebeln dazu Beilagensalat

Schweineschnitzel „Wiener Art“ 19,70
vom Schweinerücken, paniert mit Pommes Frites

Hausgemachte schwäbische Maultaschen 18,90
Zwiebelsauce und hausgemachtem Kartoffelsalat

Waldbeeren-Panna-Cotta 6,90


